
MENU
 ENTRÉES

Gazpacho de tomates anciennes,  
huile de basilic, copeaux de parmesan, moutarde

—
Burrata en siphon,  

carpaccio de courgettes et fruits rouges,  
caramel d’olives noires

PLAT
Saumon à la parisienne nappé d’une mayonnaise  

à l’estragon, févettes et petits pois en salade,  
câpres et citron confit

FROMAGE
Finger sandwich au comté affiné, 

 beurre aux herbes

DESSERTS
Grand macaron  

chocolat, vanille, pistache ou framboise
—

Abricots

Consulter la liste
des allergènes



MENU
  FIRST COURSE

Heirloom tomato gazpacho,  
basil oil, shavings of Parmesan cheese, mustard

—
Burrata siphon,  

zucchini carpaccio and red fruit,  
Taggiasche caramel

MAIN COURSE
Parisian-style salmon topped with tarragon  

mayonnaise, fava beans and peas in salad,  
capers and candied lemon

CHEESE
Comté ripened finger sandwich,  

herb butter

DESSERTS
Large macaron  

chocolate, vanilla, pistachio or raspberry
—

 Apricots

Consult the list
of allergens


