AOC CHAMPAGNE MOET ET CHANDON BRUT IMPERIAL

AOC CHAMPAGNE MOET ET CHANDON BRUT ROSE IMPERIAL

IGP MEDITERRANEE SOURCE DE ROSEBLOOD 2022

IGP MEDITERRANEE ROSEBLOOD 2022

IGP D'0OC CHARDONNAY ROUQUETS - CELLIER DU PIC 2022
AOP MENETOU-SALON - DOMAINE DE LOYE 2021

AOC CHABLIS - VIEILLES VIGNES - DOMAINE DAMPT 2021

AOC POUILLY FUME «PETIT F..» DOMAINE MICHEL REDDE 2022

AOC BORDEAUX - CHEVALIER L'HERITAGE 2020

AOP SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL - DOMAINE LES PINS 2021

AOC BOURGOGNE PINOT NOIR DAVID MORET 2021

AOC CROZES HERMITAGE «LES ALEXANDRINS» 2021

DESPERADO BOUTEILLE
HEINEKEN SILVER / GALLIA WEISS & VERSA

Champagre

Coupe 12c] Bouteille 75c]
13€ 75€
20€ 120€

Ll rosé

Verre 12c/  Bouteille 75¢/  Magnum 150 c/
8€ 38€ 70€

11¢€ 60€ 120€
Yir blarec

Verre 12c/ Bouteille 75c]

€ 38€

46 €

11¢€ 60€

62€

Vire rogge

Verre 12c/ Bouteille 75c/

8€ 38€

€ 38€

49€

11¢€ 58€
WBiere Bowtedle & Sressior
33¢l 8€

25¢c/ 6€ 50c/ 10€

Aleool .

RICARD 2c/ 5€ RHUM BACARDI CARTA BLANCA  9€¢  WHISKY CHIVAS REGAL 12 ANS  14¢€¢
VODKA ABSOLUT 9€ WHISKY JAMESON 9€ EAU-DE-VIE POIRE WILLIAM 12 €
GIN BEEFEATER 9€ GET 27 9€ VIEILLE PRUNE 12€

Joft

EVIAN / BADOIT 33cl/ 50cl JUS DE FRUITS PAMPRYL ORANGE / POMME / ANANAS  25c/
5€/7€ 6€

COCA / COCA ZERO / SPRITE 33cl RED BULL ENERGY DRINK 25cl
6€ §€

FUZE TEA / ORANGINA 25¢/  ORGANICS GINGER ALE / TONIC 25¢/
6€ 6€

Café & Thé

CAFE / DECA EXPRESSO / NOISETTE 3¢ DOUBLE EXPRESSO / CAFE CREME 5¢  THES ET INFUSIONS 5¢€

Prix net TTC service inclus. Certains millésimes peuvent changer en cours d’année.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

BRASSERIE

HIPPODROME



onm ¢ x| —
25€

VOTRE SERVEUR SE FERA UN PLAISIR DE VOUS COMMUNIQUER LE PLAT DU JOUR A VOTRE DEMANDE

onm ¢ x| —

Meniw Epfont
/7€

SUPREME DE VOLAILLE / FRITES

ou

TROFIE PESTO

GLACE 2 BOULES

ou

MOELLEUX AU CHOCOLAT

Prix net TTC service inclus. La maison n'accepte pas les chéques.

Origine des viandes France. Cuisine « fait maison » . La liste des allergénes contenus dans nos plats est disponible

/@W

Toutes nos planches sont servies avec du beurre Lescure doux ou demi-sel

PLANCHE CHARCUTERIE OLIVIER BROSSET ou/er FROMAGES AFFINES DE LA FERME D'ALEXANDRE 2 PERS 22¢€
PLANCHE CHARCUTERIE OLIVIER BROSSET ou/er FROMAGES AFFINES DE LA FERME D'ALEXANDRE 4 PERS 32€
PLANCHE DE LA MER (RILLETTES AUX 2 SAUMONS, SARDINES, SAUMON FUME) 32¢€
Eritrées

TARTARE DE DAURADE, CONCOMBRE, VINAIGRETTE, HERBES FRAICHES 14€
CARPACCIO D’ARTICHAUT POIVRADE, PARMESAN, VINAIGRETTE CITRON 15€
PATE EN CROUTE, VOLAILLE-FOIE GRAS D’OLIVIER BROSSET, CONDIMENT MOUTARDE VIOLETTE 14 €
OEUFS BIO MIMOSA, CEBETTE, PIMENT D'ESPELETTE 10€
MELON CHARENTAIS ET JAMBON DE PAYS 15€
Grandes Jalades

SALADE SUCRINE, AVOCAT, CREVETTES, SAUCE COCKTAIL 24 €
SALADE LEGUMES CONFITS, BURRATA, PESTO 24 €
SALADE CESAR POULET 24 €
Yats

THON MI-CUIT, RATATOUILLE, SAUCE VIERGE 24 €
DOS DE CABILLAUD, RIZ PARFUME, TOMATE ET CREME ANISEE 26 €
ENTRECOTE 300G, SAUCE BEARNAISE, FRITES 32€
CHIFFONNADE DE VEAU EN TERRE/MER, SALADE DE ROQUETTE PARMESAN 26 €
TROFIE PESTO, STRACCIATELLA 23 €
SUPPLEMENT GARNITURE (FRITES OU SALADE) +6€
@e&:&m

ASSIETTE DE FROMAGES 13 €
FRAISES, CREME FOUETTEE VANILLEE TOUT SIMPLEMENT 13 €
ILE FLOTTANTE MAISON 13 €
TARTELETTE CITRON MERINGUEE DESTRUCTUREE 13 €
MOELLEUX AU CHOCOLAT MAISON, GLACE PISTACHE 13 €
GLACES ET SORBETS (3 BOULES) 10€

Prix net TTC service inclus. La maison n'accepte pas les chéques.

Origine des viandes France. Cuisine « fait maison » . La liste des allergenes contenus dans nos plats est disponible



