LADUREE
D vas

ENTREES

Gaspacho de concombre au basilic,
brunoise de légumes croquants

Haricots verts en salade, sauce Tonnato,
nectarines en copeaux, pickles

PLAT

Saumon Label Rouge mariné,
créme Aigrelette aux ceufs de poissons,
salade de pousses d’épinard et de fenouil

FROMAGE

Finger sandwich au Comté affiné,
beurre aux Airelles

DESSERTS

Grand macaron
Parfum exclusif : passion-framboise

Fruit

Consulter la liste El
des allergenes




LADUREE
D vas

FIRST COURSES

Cucumber gazpacho with basil,
crunchy vegetables

Green beans salad, Tonnato sauce,
nectarine shavings, pickles, Hazelnuts

MAIN COURSE

Marinated salmon,
“Rigrelette” fish roe cream, spinach,
fennel and coloured radishes

FROMAGE

Comté ripened finger sandwich,
Cranberries butter

DESSERTS

Large macaron
Exclusive creation: passionfruit - raspberry

Fruit

Consult the list @l
of allergens




